PAVILJONG
SOMMAREN 2022

D) ¢

SNACKS

Ost & Chark 155 kr
Boquerones 95 kr
Marconamandlar & Oliver 95 kr
"Taco” med I6jrom och gréslékscréme 145 kr
"Taco” med rak-& hummerréra smaksatt med chili 145 kr
Frasig fetaost med honung och rostad sesam 105 kr
Friterade gambas smaksatta med chili, vitlék och salladslék 155 kr
Banderillas 70 kr
Ost fran Stafva gard med fikonmarmelad 145 kr

D) ¢

FRAN SKALDJURSBAREN

200 g farska rédkor med bréd, aioli, tryffelmajjo, citron 225 kr
Y2 kanadensisk hummer med brdd, aioli, tryffelmajjo, citron 325 kr
Halvt dussin havskréaftor med brod, aioli, tryffelmajjo, citron 335 kr
200 g rokta rékor med brdd, aioli, tryffelmajjo, citron 225 kr
6 st ostron med schalottenvinegrette och syrad gurka 199 kr/st
10 g Polanco caviar med 16k, syrad gradde, crostini 225 kr
30 g Kalixléjrom med 16k, syrad gréadde, crostini 325 kr

Skaldjursplateau 895 kr
2 hummer, 2509 rakor, 6st havskraftor, 4st ostron
Serveras med aioli, tryffelmajjo, bréd, citron och schalottenvinegrette

D) ¢

STORRE RATTER

ENTRECOTE 345 kr

bearnaise, tomat och grénkalssallad och pommes frites

RODTUNGAFILE 325 kr

farserad med rakor. Serveras med bouillabaise sas, aioli, sockerartor, vattenkrasse

a»

SOTA RATTER

FRANSK CHOKLADTARTE 110 kr
Serveras med mork chokladcreme, rostad vit choklad,
mjolkchoklad och hallonsorbet

BAKAD RABARBER 105 kr
Jordgubbar, rostad mandelkaka och vaniljparfait

Har ni allergier eller vill ni veta exakt vad maten innehaller?
Fraga oss sa beréttar vil



PAVILJONG
SOMMAREN 2022

D) ¢

SOMMARMIDDAG

895 kr/person (minimumantal 6 pers)
Forbestalls vid bokning av hela bordet — minst 48 h innan

D) ¢

SNACKSLADA
En lada fylld med en hérlig blandning av snacks som passar utmarkt till
en kall 6l eller ett friskt glas rosé.
Friterade mandlar, marinerade oliver, nybakat bréd, kramig burrata,
grillade tomater, blandad chark och ost fran Stafva gard.

MIXED GRILL
Serveras pa fina fat och skalar.
Grillad entrecote, helgrillad tryffelfarserad varkyckling, rostad
havsabborre & vitloksstekta rodrakor.

Serveras med grona bonor, tomatsallad, frasig potatis, grillad citron, stora
skalar med nyslagen bearnaise samt gremolata.

SOMMARTARTA
Jordgubbar, hallon och rabarber samsas med vaniljcréme, vispad gradde
och s6ta marénger.

D) ¢

DRYCKESPAKET

VINPAKET “GODA VINER” 595 kr/person
Cava med pafyllning vid ankomst, 1 glas till forratten, 2 glas till varmratten samt 1
glas dessertvin

VINPAKET “ANNU BATTRE” 795 kr/person
Champagne med pafyllning vid ankomst, 1 glas till forratten, 2 glas till varmratten
samt 1 glas dessertvin

ALKOHOLFRITT PAKET 495 kr/person

D) ¢

FLER VINER

2021 M DE MINUTY ROSE, COTES DE PROVENCE FR 580:-/FL
2020 SCHEUERMANN RIESLING TROCKEN 1L, PFALZ, GE 850:-/FL

2018 BLACK STALLION CABERNET SAUVIGNON, USA 800:-/FL

Har ni allergier eller vill ni veta exakt vad maten innehaller?
Fraga oss sa beréttar vil



